
CARTA 
VINI E BIRRE



Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti
privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione.

Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11

UOMINI, TERRE, VINI 

La carta dei Vini 

Il giusto rapporto tra cibo e vino condiziona le nostre scelte, non 
ci devono essere protagonisti ma complici ed alleati. 

Vino ed ingredienti si aiutano e concorrono per trovare l’equilibrio perfetto. 

Nella cucina moderna le due parti ormai si fondono senza troppe regole, 
pregiudizi e dogmi, scegliere la giusta bottiglia spetta a voi e al vostro gusto, 

sperimentate con una buona dose di coraggio e curiosità. 

Claudio & Silvia 

ENO...SEQUENZA 

BIRRE... beer 

VINI AL BICCHIERE... by the glass 

MEZZE BOTTIGLIE... half bottle 

BOLLICINE... sparkling wine 

VINI BIANCHI E ROSATI... white&rose wine 

VINI ROSSI... red wine 

GRANDI FORMATI... large bottle 

VINI DOLCI... sweet wine



Italiane e artigianali  italian and artisanal

GRADISCA AMARCORD  BIRRA CHIARA  50 CL  5.50 
Grad. Alc. 5.2° Stile LAGER fra note floreali e fragranti di luppolo 

AMA BIONDA  BIRRA GOLDEN BELAGIAN ALE  35.5 CL  5.50 
Grad. Alc. 6° Stile LAGER fruttato e floreali miele e d’arancio 

MENABREA  BIRRA BIONDA  33 CL  4.50 
Grad. Alc. 4.8° Premium LAGER birra chiara di bassa fermentazione 

ICHNUSA NON FILTRATA  BIRRA NAZIONALE  30 CL  4.50 
Grad. Alc. 5° Stile LAGER, una birra non filtrata a bassa fermentazione 

Internazionali  international

BELGIO  SAISON D’ERPE-MERE De Glazen Toren 75 CL  18.00 
Grad. Alc. 7.5°  Stile SAISON, dal colore dorato, schiuma compatta e cremosa 

BELGIO  JAN DE LICHTE De Glazen Toren  75 CL  15.00 
Grad. Alc. 7.5°  Stile DOUBLE BLANCHE, ricca di aromi citrici, speziati e fruttati 

GERMANIA  AGUSTINER EDEL STOFF  50 CL  5.50 
Grad. Alc. 5.6°  Stile LAGHER, una birra equilibrata del malto e l’erbaceo del luppolo 

GERMANIA  GOELLER DUNKEL Goller  50 CL  6.50 
Grad. Alc. 5.4°  Stile DUNKEL, birra ambrata con note tostate di caramello e malto 

GERMANIA  KAPUZINER WEISSBIER  50 CL  6.50 
Grad. Alc. 5.4  Stile WEISS birra miscela di orzo e frumento 

B IRRA . . .
b e e r



Bollicine  sparkling wines

Prosecco Brut  “ Bosco di Gica”    6.00
Valdobbiadene Prosecco Superiore  D.O.C.G  Adami  

Franciacorta Brut  “Emozione”    8.00 
Metodo Classico Millesimato  D.O.C.G  A.A. Villa 
 
Elegance Brut “Blanquette de Limoux”   6.00
Chardonnay Metodo Classico  AOC  Jean Babou  

Bianchi e Rosati  white &rosè wines

Trebbiano    4.00
Trebbiano di Romagna  Vino Fermo DOC  A.V. Versari   

Chardonnay  “Aulente Bianco”    5.00
Rubicone Bianco  Vino fermo igt  San Patrignano   

Verdicchio  “Terravignata”    5.00
Verdicchio di Matelica  Vino fermo DOC  Borgo Paglianetto 

Rosato  “Terre lontane”    4.00
Gaglioppo | Cabernet Franc  Vino fermo IGT  Librandi  

Rossi  red wines

Sangiovese “Il Mio Casale”   5.00
Sangiovese di Romagna sup doc biologico 

Pinot nero “Erste+Neue”   6.00
Alto Adige Pinot Nero vino fermo doc 

Negroamaro “Tenute Rubino”   5.00
Puglia Negromaro Vino fermo IGT 

Degustazione in abbinamento al menu  wine tasting

Menu Riviera  4 calici  (incluso il vino da dessert)  8.00
Tasting menu Riviera  4 glass  (dessert wine included)   

MESC I TA  AL  B I CCH IERE . . .
b y  t h e  g l a s s



Bollicine  sparkling wines

Prosecco Brut “Bosco di Gica” 37.5 cl 10.00 
Valdobbiadene Prosecco Superiore  D.O.C.G  Adami   

Franciacorta Brut   37.5 cl  15.00 
Metodo Classico Millesimato  D.O.C.G  Contadi Castaldi  

Champagne  Reserve Grand Cru  37.5 cl  30.00 
Metodo Classico Brut  AOC  Paul Bara  

Bianchi e Rosati  white &rosè wines 

Chardonnay  “Aulente Bianco”  37.5 cl  8.00 
Rubicone Bianco  Vino fermo igt  San Patrignano  

Sauvignon Blanc  “Lunaria” 37.5 cl   10.00
Forlì Sauvignon Blanc  Vino fermo IGT  Ronchi di Castelluccio   

Lugana  “I Frati”  37.5 cl  12.00
Trebbiano di Lugana  Vino Fermo DOC  Cà dei Frati   

Gewurztraminer   37.5 cl  16.00
Gewurztraminer Alto Adige  Vino fermo DOC  St. Michael Eppan   

Ribolla Gialla  “Vinnae”  37.5 cl  18.00 
Ribolla Gialla, Friulano, Riesling Vino fermo IGT  Jermann  

Bianco delle Venezie  “Sharis”  37.5 cl  14.00 
Ribolla Gialla, Chardonnay  Vino fermo IGT  Livio Felluga  

Rossi  red wines

Sangiovese Superiore  “Le More”  37.5 cl  10.00
Sangiovese di Romagna Sup.  Vino fermo DOC  Castelluccio  

Lagrein  “Tramin”  37.5 cl  15.00 
Lagrein Alto Adige-Sudtirol  Vino fermo DOC  Tramin  

Chianti Classico  “Castiglioni”  37.5 cl  12.00 
Chianti Classico  Vino Fermo DOCG  Frescobaldi  

MEZZE  BOTT IGL I E . . .
h a l f  b o t t l e



Spumanti  italian sparkling wines

Veneto 

Prosecco Brut  “ Bosco di Gica”   20.00
Valdobbiadene Prosecco Superiore  D.O.C.G  Adami   

Valdobbiade  “ Cartizze”   28.00
Valdobbiadene Cartizze  D.O.C.G  Adami   

Rosato Brut  “Roos”   18.00
Spumante Metodo Charmat  Vino Spumante  IGT  Foss Marai   

Lombardia 

Franciacorta Brut  “Emozione”   30.00
Metodo Classico Millesimato  D.O.C.G  A.A. Villa   

Franciacorta Saten    35.00
Metodo Classico Chardonnay  D.O.C.G  Contadi Castaldi   

Franciacorta Fr Rose Brut “Boke”    32.00
Metodo Classico  Rose  D.O.C.G  A.A Villa   

Franciacorta  “Ca Bosco Prestige”   45.00
Metodo Classico Cuvee Prestige D.O.C.G  Ca Del Bosco   

Franciacorta Brut  “Alma Bellavista “   38.00
Metodo Classico Alma Gran Cuvee   Bellavista   

Trentino Alto Adige 

Trento doc  “Ferrari Perlè”   45.00
Metodo Classico Millesimato DOC  Ferrari   

Trento doc  “Ferrari Perlè Nero”   90.00
Metodo Classico Riserva DOC  Ferrari   

BOLL I C INE . . .
s p a r k l i n g  w i n e



Champagne  french sparkling wines

Brut 

Champagne  Reserve Grand Cru   50.00
Metodo Classico Pinot Noir  AOC Maison Bara | Bouzy   

Champagne  Coffret  Perrier-Jouët  60.00
Pinot Noir, Chardonnay, Meunier AOC Tours-sur-Marne | Reims   

Champagne  Blanc de Blancs  Ruinart  160.00
Chardonnay  AOC  Maison Ruinart | Reims   

Champagne  Vintage  Dom Perignon  250.00
Chardonnay, Pinot Noir  AOC  Moet&Chandon | Epernay   

Champagne  Millesimato  Krug  265.00
Pinot Noir, Chardonnay, Meunier  AOC Clos Du Mesnil | Krug   

Rosè 

Champagne  Reserve Grand Cru  Rosè  60.00
Metodo Classico Brut Pinot Noir AOC Maison Bara | Bouzy  

Champagne  Ruinart  Rosè  160.00
MeChardonnay, Pinot Noir  AOC  Maison Ruinart | Reims   

Pas Dosè (zero dosaggio) 

Champagne  Royale Reserve Non Dosè  Philipponat  70.00
Pinot Noir, Chardonnay  AOC Tours-sur-Marne | Reims   

BOLL I C INE . . . 
s p a r k l i n g  w i n e



Chardonnay  “Aulente Bianco”   10.00
Rubicone Bianco  Vino fermo igt  San Patrignano| Coriano   

Sauvignon Blanc  “Lunaria”   14.00
Sauvignon Blanc Vino fermo IGT  Ronchi di Castelluccio | Modigliana 

Rebola  “Colli di Rimini” Bio   6.00
Chardonnay, Pignoletto Vino fermo DOC  Il Mio Casale | Monte Colombo 

Pagadebit  “Campi dei Fratta”   16.00
Pagadebit Vino fermo DOC  Celli Soc. Agr.  

Trebbiano  “CONTI DUIT “  BIO  18.00 
100% Trebbiano  Vino secco IGT  LEONE CONTI  

Rossi 

Sangiovese Superiore  “Le More”   18.00
Sangiovese di Romagna  DOC  Ronchi di Castelluccio | Modigliana   

Sangiovese  “Il Mio Casale” Bio   16.00
Sangiovese di Romagna SUP DOC Il Mio Casale | Monte Colombo 

Sangiovese Riserva “Bissoni”    28.00
Sangiovese di Romagna DOC  Bissoni   

Sangiovese Riserva  “Pietramora”   32.00
Sangiovese di romagna riserva DOC  Fattoria Zerbina | Ceparano 

Cabernet Sauvignon  “Montepirolo”  premiato Gambero Rosso  28.00
Cabernet sauvignon, Franc e Merlot DOC  San Patrignano| Coriano   

Sangiovese Superiore Riserva  “Vigna del Generale”   38.00
Sangiovese di Romagna  Vino Fermo  DOC  Nicolucci | Predappio  

Sangiovese Superiore  “GIRAPOGGIO”   18,00
Sangiovese di Romagna DOC  Bissoni  

Frizzante Lambrusco  Otello “Oro”   16,00
Lambrusco  rosso  vino Frizzante secco igt CECI  

ROMAGNA . . . 
l o c a l  w i n e



Piemonte

Arneis  “Blange’”   25.00
Arneis Langhe Biologico Vino vivace DOC  Ceretto  

Lombardia

Lugana  “I Frati”   18.00
Trebbiano di Lugana  Vino Fermo DOC  Cà dei Frati   

Trentino Alto Adige

Gewurztraminer    20.00
Gewurztraminer Alto Adige  Vino fermo DOC  Erste+Neue   

Pinot Bianco  “St Michael Eppan”   25.00
Pinot Bianco  Vino Fermo  DOC  St Michael Eppan  

Chardonnay  “Terlan Chardonnay”   22.00
Chardonnay  vino fermo  DOC  Terlan  

Friuli Venezia Giulia 

Sauvignon  “Ronco delle mele” Venica  40.00
Sauvignon Collio  Vino fermo DOC  Dolegna del Collio (GO)   

Fruliano  (ex Tocai)  Livio Felluga  28.00
Colli Orientali del Friuli  vino fermo  DOC  Brazzano (GO)  

Ribolla Gialla  “Vinnae” Jermann   30.00
Ribolla Gialla, Friulano, Riesling Renano Vino fermo IGT  Ruttars (GO)   

Venezia Giulia “Vintage Tunina”  Jermann   60.00
Sauvignon Blanc, Chardonnay, ribollla, picolit Vino fermo IGT  

Veneto 

Garganega  “Vin Soave” 
Soave Classico  Vino fermo DOC  Inama | San Bonifacio  20.00 

V IN I  B I ANCH I . . . 
wh i t e  w i n e



Marche e Abruzzo

Verdicchio  “Le Vaglie”   18.00
Verdicchio dei Castelli di Jesi  Vino fermo DOC  Stefano Antonucci   

Verdicchio  “Terravignanta” Bio   16.00
Verdicchio di Matellica  Vino fermo DOC Borgo Paglianetto   

Campania

Falanghina  “Telaro”   16.00
Falanghina | Sauvignon Vino fermo  IGT  Roccamonfina   

Fiano    25.00
Fiano di Avellino  Vino fermo DOCG  Mastroberardino   

Sicilia e Sardegna  

Insolia  “Agimbè”   18.00
Insolia e Chardonnay  Vino fermo DOC  Tenuta Ficuzza Cusumano  

Vermentino  “S’Eleme”   15.00
Vermentino di Gallura  Vino Fermo DOCG Cantina del Vermentino- Monti  

Veneto & Lombardia

Rosato Brut  “Roos”   20.00
Spumante Metodo Charmat  Vino Spumante  IGT  Foss Marai   

Rosa dei Frati    18.00
Riviera del Garda Bresciano Vino Rosato fermo DOC  Cà dei Frati   

V IN I  B I ANCH I . . . 
wh i t e  w i n e

V IN I  ROSAT I . . . 
r o s e  w i n e



Piemonte 

Nebbiolo “Langhe”    20.00
Nebbiolo  Vino Fermo DOC Alba| Luigi Einaudi  

Barbera  “Negro Lorenzo”   20.00 
Barbera d’Alba  Vino Fermo DOC Alba|A.A Negro Lorenzo  

Trentino Alto Adige

Pinot Nero    18.00 
Pinot Nero Alto Adige  Vino fermo DOC Erste+Neue  

Lagrein  “Tramin”   20.00
Lagrein Alto -Adige/Sud Tirol  DOC Tramin   

Toscana

Sassicaia  Bolgheri   260.00
Cabernet Sauvignon / franc  Vino Fermo DOC  Tenuta San Guido   

Brunello di Montalcino    54.00
100% Sangiovese  Vino fermo DOCG  Castello di Romitorio  

Chianti Classico  “Castiglioni”   18.00
Chianti Classico  Vino Fermo DOCG  Frescobaldi   

Morellino di Scansano    16.00
Sangiovese|Cabernet Sauvignon  DOCG  Poggio Nibbiale   

Abruzzo

Montepulciano d’Abruzzo  “PLENUS”   24.00
Montepulciano d’Abruzzo non filtrato Vino fermo DOC Marina Palusci   

V IN I  ROSS I . . . 
r e d  w i n e



Spumanti  italian sparkling wines

Franciacorta Cuvee Prestige  Magnum 1.5 L 
Franciacorta Brut  Metodo Classico DOCG Lombardia | Cà del Bosco  80.00 

Ferrari Perlè  Magnum 1.5 L 
100% Chardonnay Metodo Classico Brut DOC  Trento | Ferrari  70.00 

Prosecco di Valdobbiadene  Magnum 1.5 L 
85% Glera, 10% Bianchetta, %% Verdiso DOCG  Veneto | La Tordera  50.00 

MAGNUM . . . 
l a r g e  f o rma t  b o t t l e



Moscato d’Asti  “Il falchetto”   18.00
100% Moscato Bianco  DOCG 2019  Piemonte | Oddero  

Moscato di Trani  “Dulcis in Fundo”  50 cl  35.00
Moscato  DOC  Torreveneta  

V IN I  DA  DESSERT . . . 
d e s s e r t  w i n e

Passito di Albana  “Bissoni”  50 cl  35.00
Albana di Romagna DOCG 2018  E.Romagna | Fattoria Zerbina   

Passito di Pantelleria  “Cantine Pellegrino 1880” 50 cl  18.00
Zibibbo (Moscato d’Alessandria) DOC 2017 Pantelleria | Donnafugata  

V IN I  PASS I T I . . . 
r a i s i n g  w i n e

Diritto di Tappo  8.00
Consetudine che consente ai clienti di portare da casa una bottiglia speciale, importante che aspetta da 
tempo l’occasione giusta per essere aperta e gustata Il diritto di tappo prevede solo un piccolo contributo 
per il servizio del vino .

D IR I T TO  D I  TAPPO . . . 
s e r v i c e  f e e






